Nos

J7n0

HOTEL pes REMPARTS
L B B & &
AIGUES-MORTES

NOS TAPAS FROIDS

SUSHIS MIX1 -

15 piéces : Maki concombre cheese (6 piéces), California Saumon avocat (6 piéces), Sushi saumon snacké (3 piéces)

SUSHIS MIX 2 -

28 piéces : signature Saumon ( 8 piéces), Sushi saumon snacké truffe (2 piéces), Sushi thon snacké (2 piéces), Sushi crevette (2
piéces), Tulipe (2 pieces), Salmon roll (6 piéces), Maki thon ( 6 pieces),

SUSHIS MIX 3 -

46 piéces : Maki saumon (6 piéces), Maki crevette concombre citron vert (6 piéces), Aburi Roll Avocat cheese (6 piéces), California
tartare saumon (6 piéces), Spring fleur (6 pieces), California Foie gras (6 piéces), California chévre truffe (6 piéces), Sushis saumon (2
piéces), Sushis thon (2 pieces).

Tellines en persillade -

Tartare de Saint Jacques - Mariné au citron et coriandre et servi sur lit de roquette -150g-

Tartare de saumon - Mariné au citron et aneth et servi sur lit de roquette -150g-

Rillettes de Saumon fumé fraiches -100g-
Fromage blanc, ciboulette, échalote, poivre de Madagascar, citron et aneth

DEGUSTATION de lamer - Assortiment de poissons fumés - 95g en 12 tranches-
ESPADON, SAUMON, THON

DEGUSTATION de laterre - Assortiment de viandes fumées - 160g en 12 tranches-
FILET MIGNON, MAGRET DE CANARD, TAUREAU

Foie-Gras Artisanal - Pour 2 personnes -180g-
Bardé de magret de canard fumé, cuit au gros sel d'Aigues-Mortes et au vieux rhum

Pan con tomate

Planche de charcuteries et de fromage - pour 2 personnes
Paletta de jabugo (50g), Lomito de jabugo (50g), Chorizo de Jabugo (50g), Saucisson de jabugo (50g), Comté affiné

partenaires :

Fabrique a Sushi Aigues-Mortes

le DitVin Restaurant Aigues-Mortes

Maison du Fumoir par Regis LIOZON Aigues-Mortes
Maximiliano JABUGO Espagne

Fournisseurs divers

35€

65 €

80 €

15 €
19 €
16 €

12 €

15 €

15 €

36 €

11 €

32 €

Les produits proposés sont issus de fournisseurs extérieurs et ne font I'objet d’aucune fabrication sur place.
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NOS TAPAS CHAUDS
Tapas du DITVIN -
Couteaux en persillade 14 €
Calamars en persillade 14 €
Friture de joéls 11 €
Moules gratinées 14 €
Saint-Jacques gratinées a la creme de sobressade 14 €
Mini Nem (5 piéces) de Crabe ou Poulet ou Porc (au choix, mix non possible) 14 €
Samoussa végétarien 14 €
Samoussa beeuf piquant 14 €
Croquetas jambon ibérique 12 €
Jalapenos (piment doux) 10 €
Patatas bravas 10 €
Camembert réti au miel (un peu d'attente) 14 €
Bol de frites 9,5 €
B Wini brochettes de volaille teriyaki 16 €
Baguette garnie Tomate et Mozarella 10 €
Baguette garnie Chévre et Amandes 10 €
Baguette garnie au Comté et Lardons 10 €
Baguette garnie a I'ltalienne, Jambon, Tomates et Poivrons 10 €

Nos partenaires :

le DitVin Restaurant Aigues-Mortes

. Fournisseurs divers

Les produits proposés sont issus de fournisseurs extérieurs et ne font I’objet d’aucune fabrication sur place.



Nos

m

HOTEL pes REMPARTS
* h k&
AIGUES-MORTES

CAFE FRAPPE

Servi avec une boule de glace au choix

GAUFRE

Sucre, Nutella ou créeme fouettée

MACARON CHOCOLAT NOIR

Ceeur coulant, servi tiéde avec sa boule de glace

MACARON CARAMEL BEURRE SALE

Ceeur coulant, servi tiéde avec sa boule de glace

BROWNIE AU CHOCOLAT

Servi chaud avec sa boule de glace vanille

TARTE TATIN

Servie chaude avec sa boule de glace vanille

CRUMBLE AUX POMMES ET MYRTILLES

Servi tiéde avec sa boule de glace framboise

TARTELETTE AU CITRON MERINGUEE

Servie tiede avec sa boule de sorbet citron vert

Partenaires :

Pour les glaces, Movenpick - Glacier Suisse

Fournisseurs divers

DESSERTS

8 €

7 €

12 €

12 €

11 €

12 €

12 €

12 €

Les produits proposés sont issus de fournisseurs extérieurs et ne font I'objet d’aucune fabrication sur place.



MOVENPICK

THE ART OF SWISS ICE CREAM

GLACES ET COUPES GLACEES

DAME BLANCHE

Trois boules Vanille Bourbon de Madagascar
Accompagnées d'un coulis de chocolat et de creme fouettée

ROUGE INTENSE

Deux boules Sorbet Framboise et une boule Fraise

Accompagnées de coulis de fruits rouges et de creme fouettée

CHOCOLAT LIEGEOIS
Une boule Vanille Bourbon de Madagascar et deux boules Chocolat Suisse

Accompagnées d'un coulis de chocolat et de créme fouettée
CAFE LIEGEOIS

Deux boules Café et une boule Vanille Bourbon de Madagascar
Accompagnées de créme fouettée

PASSION ITALIENNE

Deux boules Parfum Tiramisu et une boule Café

Accompagnées de sauce café et creme fouettée

COUPE ESTIVALE

Une boule Sorbet Mangue, une boule Vanille Bourbon de Madagascar et une boule Sorbet Framboise

Accompagnées de créme fouettée

MILKSHAKE

Réalisez vos milkshakes avec un ou deux parfums de votre choix

COUPE de 2 boules au choix

COUPE de 3 boules au choix

Avec supplément creme fouettée

Nos Parfums :

Vanille Bourbon de Madagascar Fraise Sorbet Mangue

Tiramisu Pistache Sorbet Framboise
Chocolat noir Suisse Caramel Sorbet Citron et Citron vert
Espresso croquant Menthe/Chocolat

Rhum raisins

11 €

11 €

11 €

11 €

11 €

11 €

10 €

8 €
9 €
2 €





